
Les plantes Bio indicatrices : 
un outil de diagnostic des sols

L’apparition ou la disparition spontanée de certaines 
espèces dans les cultures est un révélateur de l’état 
du sol. Connaître les espèces et y être attentif permet 
de prévoir les dysfonctionnements et gérer autrement 
ses pratiques culturales. 
C’est ce que cette formation vous propose de découvrir
avec l’intervention de Mme Queffurus, de Promonature. 
En attente d’accord de prise en charge pour les contributeurs VIVEA

A Montagne Saint-Emilion, les 25 et 26 avril (2 jours) 
Inscription avant le 6 avril

S’approprier son projet d’installation
Il reste quelques places pour cette formation dont les 
premières sessions ont connu un grand succès. De l’avis 
des participants, cette formation est très enrichissante 
et permet vraiment une réflexion de son projet sous un
angle plus large grâce au regard extérieur, et de repartir
avec un plan d’actions à mettre en œuvre.
Formation gratuite pour le public en démarche d’installation 
grâce à une prise en charge par le VIVEA 

A Artigues, les 15 et 16 mars Inscription avant le 28 février

NOUVEAU !

Bien préparer sa transmission d’exploitation
Dans le contexte démographique de l’agriculture, la pro-
blématique du renouvellement des générations est priori-
taire. Chaque projet de transmission est unique, il corres-
pond à une étape de la vie qu’il faut préparer pour
qu’elle soit réussie. Prenez le temps de la réflexion pendant
3 jours hors du contexte du quotidien pour :
• Raisonner votre projet de cessation d’activité
• Recueillir des informations utiles à la liquidation de votre retraite
• Connaître les aspects juridiques et fiscaux
• Identifier les aides et soutiens pour accompagner votre projet
• Elaborer votre plan d’action.

Points d’intérêts relevés par les stagiaires précédents : les échanges
avec les autres participants, le fait de se poser des questions qu’ils
ne s’étaient jamais posées, l’analyse de leur projet pour se rassurer.

A Artigues, les 11, 12 et 13 avril Inscription avant le 23 mars

Renseignements et inscriptions
Chambre d’Agriculture de la Gironde
Service Formation - Tél. 05 56 79 64 11
formation@gironde.chambagri.fr
Programmes sur www.gironde.chambagri.fr
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Une formation avec application directe : soit pour commencer
votre démarche d’étude des risques sanitaires et leurs préven-
tions, soit pour simplifier ou compléter votre système en place. 
Animée par une œnologue spécialisée sur le sujet et enrichie
par les échanges entre participants. Documentation fournie
(papier et sur CD), travail individuel nécessaire.

A Blanquefort, les 20, 23, 27 et 30 mars (1 jour + 4 demi-journées)
Inscription avant le 2 mars

HACCP : de la théorie à la pratique

Cette formation permet de considérer toutes les ressources
nécessaires pour atteindre l’objectif produit souhaité. Elle
s’adresse aussi bien aux non initiés pour partir sur de bonnes
bases, qu’aux faiseurs de rosés/clairets pour dégager des
pistes d’amélioration. De plus, si vous faites déjà des rosés :
vous obtiendrez le profil de votre vin, et son positionnement
parmi d’autres vins rosés en commercialisation.

A Blanquefort, les 30 mars et 5 avril (2 jours)
Inscription avant le 14 mars

100 % des stagiaires 2010 et 2011ont apprécié cette formation

Repérer et identifier les défauts 
sensoriels du vin

4 demi-journées pour mettre en place des moyens mnémo-
techniques d’identification des défauts les plus fréquents sur
les vins et pour mieux connaître sa sensibilité sur ses défauts.
Formation animée par un œnologue, réalisée en salle de
dégustation avec une pédagogie basée sur des exercices
olfactifs et gustatifs et des apports théoriques. 

A Blanquefort les 14, 16, 21, 23 mars (4 demi-journées)
Inscription avant le 27 février

Vendre ses vins à l’export : 
les premières clés

Cerner les contours nécessaires à une démarche export –
Bâtir une stratégie – Evaluer la pertinence d’un projet export
– Utiliser les outils adaptés – Identifier les aides et les aspects
réglementaires

Intervenante : Mme SIMARD - CCI de Libourne 
A Artigues les 2, 10 et 13 avril - Inscription avant le 15 mars

Inf’FORMATIONS

Vins rosés : les clés de la réussite

Une enquête réalisée quelques mois après le suivi de cette formation 
révèle que :
• 62 % des stagiaires ont rédigé leur manuel HACCP, 31 % en partie
• 93 % ont commencé à mettre en place leur plan d’action
• 100 % ont modifié leur approche des règles d’hygiène et 

de sécurité alimentaire 

Ces trois formations (inscrites dans le guide FAFSEA) sont entièrement 
prises en charge pour les salariés d’exploitations agricoles et pour les 
exploitants avec le soutien du VIVEA et des cofinancements européens.

NOUVEAU !


